
D E S S E R T
デザート

コース料理のエピローグを綴るにふさわしい HAPPILY EVER AFTERなひと皿。

幸せな余韻にいつまでも包まれるような魅惑的なデザートの数々。

フェリシテ
Fél icité 6種類のオリジナルデザートを

一口ずつ愉しめる贅沢なプレート

デザート と差替え可能

¥24 ,000コース

¥21,000コース

¥18 ,000コース

¥16 ,000コース

¥13 ,000コース

無　料
¥880

¥1,100

¥2,200

¥2,200

1つ目の差替え料金

S P E C I A L  O P T I O N

無　料
¥1,100

¥2,200

¥2,200

¥2,200

2つ目からの差替え料金

エマーブル
Ai ma ble ベルガモットとマシェリが一度に

愉しめる人気の2種盛りプレート

デザート と差替え可能

¥24 ,000コース

¥21,000コース

¥18 ,000コース

¥16 ,000コース

¥13 ,000コース

無　料
無　料
無　料
¥1,100

¥1,100

1つ目の差替え料金

S P E C I A L  O P T I O N

無　料
無　料
¥330

¥1,100

¥1,100

2つ目からの差替え料金

BERGAMOT
ベルガモット

レモンのコンフィチュール
とピスタチオ生地にカルダ
モン風味のベルガモット
ムース。ミント香る爽やかな
レモンソルベを添えて。

MA CHÉRIE
マシェリ

桃のソルベとチーズケーキに
チュイル・オパリーヌを重ねた
デザート。花穂を散らし紫蘇
の香りをアクセントに。

THÉ NOIR
テノワール

洋ナシのキャラメリゼと濃厚
なアールグレイのババロア。
爽やかな洋ナシと白ワインの
ソルベを添えて。

FOR E ST
フォレスト

キャラメル風味の濃厚な
モンブラン。エスプレッソ
のソルベとともに。

IOR I
イオリ

抹茶ムースの中にクリーム
チーズと柚子の香りをアク
セントに加え、ホワイトチョコ
のソルベとともに。

DE AR
ディア

小さな手紙に見立てた口溶け
のよいショコラムース。アプリ
コットとチェリーをアクセントに。
ベイリーズのアイスとともに。







D E S S E R T  B U F F E T  O P T I O N
デザートビュッフェオプション

芳醇なリキュールで煮込んだミックスベリーをフランベ

し、バニラアイスにかけて仕上げるクラシックデザート。

シェフがゲストの目の前で行う炎のライブパフォー

マンスとともに広がる甘酸っぱい香りととろけるような

味わいをお愉しみいただけます。

ミックスベリージュビレ

M I X  B E R RY �
J U B I LE E

¥550（お一人様）

目の前で仕上げられるフランベ演出が華やかな

クレープシュゼット。温かいオレンジソースとほんのり

香るリキュールが、ゲストを魅了する特別なデザート。

祝福のひとときを彩る一皿として最適です。

クレープシュゼット

C R Ê P E S  
S U Z E TT E

¥550（お一人様）

デザートビュッフェのオプションとして

おふたりのパーティ演出やシェフのライブパフォーマンスが追加でお選びいただけます

パーティを華やかに演出してゲストに喜ばれる最高のおもてなしを

色鮮やかな旬のカットフルーツにおふたりがノンアル

コールのスパークリングワインを注いで完成させる

フルーツカクテル。パーティ演出としておふたりで完成

させたデザートカクテルは爽やかなデザートとして

ゲストにもお喜びいただけます。

フルーツカクテル

F RU I T  
C O O KTAI L

¥550（お一人様）

※ 30名様以上より承ります




